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Положение
об организации питания обучающихся
  МБОУ Ермаковской СШ

 1.Общие положения
1.1.   Положение  о  порядке  организации  питания  обучающихся  в  МБОУ Ермаковской  СШ   (далее –  "Положение")  устанавливает  порядок  организации    питания  обучающихся  в  школе и   определяет  основные  организационные  принципы.
1.2. Положение разработано в соответствии с Законом Российской Федерации от 29.12.2012 года №273-ФЗ "Об образовании в Российской Федерации» ", Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях», Законом Ярославской области от 19 декабря 2008 года № 65 – з «Социальный кодекс Ярославской области», Уставом школы и направлено на совершенствование системы организации и улучшения качества питания обучающихся.

1.3.  Действие настоящего Положения  распространяется  на всех обучающихся в  школе.  

1.4.  Настоящее  Положение  является  локальным  нормативным  актом,  регламентирующим деятельность школы по вопросам питания, принимается  на педагогическом совете и утверждается приказом директора школы.  

1.5 Основными задачами при организации питания обучающихся в школе являются:

·   обеспечение  учащихся  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;  

·   гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 

·   предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  

·   пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

·   социальная  поддержка  учащихся  из  социально  незащищенных,        малообеспеченных семей  и семей, попавших в трудные жизненные ситуации; 

·   использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства;  

2.Общие принципы организации питания обучающихся.  

2.1.  Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 

 2.2.  Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения, соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил 

2.3  В пищеблоке постоянно должны находиться:   

•   заявки  на  питание,  журнал  учета  фактически питающихся учащихся;   

•  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

 •   журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  

•  журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;   

•   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 •  ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);  

•    примерное двухнедельное меню,  согласованное с территориальным отделом Роспотребнадзора;  

•   ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  

•  приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

•   книга отзывов и предложений.    

2.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями ( законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  

2.5.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно-управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  

 2.6.  Питание  в  школе  организуется  на  основе    примерного двухнедельного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд   а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  

2.7.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы  

2.8.   Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    

2.9 .   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  

2.10.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средства,  квалифицированные  кадры,  обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 

 2.11.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.   

2.12. Заключение о соответствии меню школьной столовой выдаётся органами Роспотребнадзора.  
 2.13.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  

2.14. Приказом  директора  школы  назначается лицо, ответственное за организацию питания в школе
2.15. Питание обучающихся осуществляется на бесплатной основе (за счёт средств областного бюджета) или средств родителей

3.Порядок  организации питания обучающихся в школе.   
3.1 Ежедневные  меню с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий утверждается  директором  школы и  вывешиваются в обеденном зале.  

3.2 Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  пятидневной рабочей недели. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания ОУ, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, согласованному с директором школы

3.3  Отпуск  горячего  питания  обучающихся  организуется  по  классам. В режиме учебного дня для приёма пищи предусматривается три перемены по 20 минут. Часы приёма пищи устанавливаются в соответствии с графиком приёма пищи, утверждённым директором школы

 3.4  Ответственный  дежурный  по  школе  контролирует процесс  сопровождения  обучающихся классными руководителями в помещение столовой.  

3.5  Классные руководители:
- обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.

- ежедневно и своевременно предоставляют в письменном виде заявку ответственному за питание о количестве питающихся детей, в том числе и на бесплатной основе;
- ведут учет питания детей в классе  по категориям;

-ведут учет за расходованием денежных средств учащихся на питание;

- организуют разъяснительную и просветительскую работу  о правильном питании:

3.6    Ответственный за организацию  питания в школе: 

· готовит пакет документов по школе для организации питания обучающихся, в том числе и бесплатного:
 -  заявки  на  питание;

 -  журнал  учета  фактически питающихся учащихся;  
 -  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
 -   журнал бракеража готовой кулинарной продукции;

 -  журнал здоровья;  

 -  журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;   

  -   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

 -  примерное двухнедельное меню,  согласованное с территориальным 
      отделом    Роспотребнадзора;  

 -    ежедневные меню;

 -  технологические карты на приготовляемые блюда;  

 -  приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  
 - документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

· посещает совещания по вопросам организации питания;

· своевременно предоставляет необходимую отчётность в бухгалтерию;

· проверяет ассортимент поступающих продуктов питания, меню, не допускает перерасхода стоимости питания;
· регулярно принимает участие в контроле качества приготовления пищи;

· своевременно осуществляет контроль за соблюдением графика питания, личной гигиеной сотрудников пищеблока, спецодеждой;

· имеет право проводить консультации и совещания с работниками по вопросам организации питания, запрашивать у классных руководителей необходимую информацию в пределах своей компетенции по вопросам организации питания;
· принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно- гигиенического режима;

4. Порядок предоставления бесплатного питания  обучающихся 

Согласно приказа Департамента образования Ярославской области от 25 февраля 2009  года № 78/01-03  «Об утверждении порядка предоставления социальной услуги по обеспечению бесплатным питанием обучающихся  общеобразовательных учреждений»

4.1  В целях реализации Закона Ярославской области от 19 декабря 2008 года 

№ 65-з «Социальный кодекс Ярославской области»   установить, что  правом на бесплатное питание школьников (завтрак) в учебные дни  могут воспользоваться:

а) дети из многодетных семей;

б) дети-инвалиды, 

в) дети, состоящие на учете в тубдиспансере,

г) дети из семей, где среднемесячный доход на одного человека  ниже минимального прожиточного уровня, установленного в Ярославской области, получающие ежемесячное пособие на ребенка,

д) дети, находящиеся под опекой, опекунам которых не выплачиваются средства на содержание ребенка

е) обучающиеся по программам начального общего образования

4.2. Для получения бесплатного завтрака  родители (законные представители) учащегося из семьи льготной категории предоставляют один из документов:   

-копию удостоверения многодетной семьи,

-копию справки, подтверждающей факт установления инвалидности,

-справку органа опеки и попечительства с указанием, что опекуну не назначено пособие на содержание ребенка,

-справку о постановке ученика на учет в противотуберкулезный диспансер,

4.3. Родители (законные представитель) подают на имя директора школы заявление о предоставлении льготного питания по установленной форме. 

4.4. Заявления родителей (законных представителей) регистрируются в установленном порядке. 

4.5. Заявления, поданные в период с 1 июня до 20 августа рассматриваются до 1 сентября текущего года, заявления, поданные позже 20 августа, в течение десяти рабочих  дней с момента регистрации.

4.6. По мере поступления заявлений родителей обучающихся из семей со среднедушевым доходом, не превышающим величины прожиточного минимума, школа формирует список  в 2-х экземплярах по установленной форме и предоставляет его в орган социальной защиты населения.

4.7. В течение 7 дней орган социальной защиты населения рассматривает данный список и делает соответствующую отметку. Один экземпляр передается в школу.

4.8. Школа с учетом содержания документов принимает одно из следующих решений:

- предоставить бесплатное питание обучающемуся,

- отказать в предоставлении питания при отсутствии документов.

4.9. Директор школы издает приказ о предоставлении питания. Право на его получение возникает со дня, следующего за днем принятия положительного решения. В случае утраты оснований для предоставления бесплатного питания принимается решение и издается приказ о прекращении предоставления бесплатного питания.

5. Контроль организации горячего питания в школе
5.1.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе  ответственного  за  организацию    питания, директора  школы, члена Управляющего совета. Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции). 

5.2.  Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  ответственный  за  организацию  питания,  члены  Управляющего  совета  школы, представители  профсоюзной  организации  школы. 

5.3. Контроль  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора по договору

